S
[

£
-"".‘-' o
"

Flll"'-«..
g o
ST

IR

_ @ut'
PN E:
S Sl
S
ST IR

Y4
ﬁh
1

3€
)
A

[

W e
el T\

Py

3
)
5%

X
XS4\
-
S

7
\"1

I/N
%:
A\

i\
&

v
)
AN

Y
1Y
N

Y
B

P7A%
\"‘

WM
-.- L ] ..I

4/

>
: 16\ o

‘I
>

o ’- bw
HD

ek
N
F. L L]

g

'1'

Ve
i 'f """"”!‘
e 85

..’M@:_ LA
'Hf;isuaiﬁﬁa R \Mfg

n, t RN @Al W7\
S AT PIOUELS

”3"‘
Le menu gourmet / Gourmetmenu

L’amuse-bouche
Ein Gruss aus der Kiiche

Tatin de foie gras aux pommes caramélisées et brioche maison
Gestiirzter Kuchen von der Entenstopfleber
mit karamellisierten Apfeln und hausgemachte Brioche
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Velouté de potiron, noix de coco et curry avec rondelle de potiron
Klirbis-Kokos-Curry Cremesuppe und Kiirbisrondelle
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Velouté de panais et Sot-I’y-laisse
Pastinaken Cremesuppe mit Sot-1"y-laisse
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Joues de beeuf, risotto au safran et Puntarella
Rindsbéckchen
mit Safranrisotto und Puntarella
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Le fromage du buffet
Kdse vom Buffet
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La sphére au chocolat
avec crumble a la vanille, glace a la vanille,
creme au caramel salé et jus de pomme chaud
Die Sphdre von Schokolade
mit Vanille Crumble, Vanilleglace,
salziger Karamellcreme und heissem Apfelsaft

CHF 119.00

GOLFHOTEL, Les Hauts de Gstaad & SPA,
lundi, 15 décembre 2025
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