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Le menu gourmet / Gourmetmenu

L’amuse-bouche
Ein Gruss aus der Kiiche

Bunter Tomatensalat mit Burrata
Salade colorée a la burrata
CHF 19.00

* ok ok

Velouté aux petits pois avec raviolis ricotta et épinards
Sdmige Suppe von der Erbse mit Ravioli vom Ricotta und Spinat
CHF 14.00

* ok ok

Sorbet citron et basilic
Zitronensorbet mit Basilikum
CHF 10.00

* %k ¥

Steak de veau a la sauce Café de Paris
Gnocchi de pommes de terre a la tomate e basilid
Chanterelles
Kalbssteak mit Café de Paris Sauce
Tomaten-Basilikum-Kartoffelgnocchi und Eierschwdmmli
CHF 59.00

* k¥
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Le fromage du buffet
Kdse vom Buffet
CHF 19.00

* k%
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La sphére au chocolat
Fraises fraiches, créme au yaourt, glace Fior di Latte et jus chaud de rhubarbe
Die Sphdére von Schokolade
Frische Erdbeeren, Joghurtcreme, Fior di latte Eis und heisser Jus von Rhabarber
CHF 17.00

CHF 119.00

GOLFHOTEL, Les Hauts de Gstaad & SPA,
lundi, 22 juin 2026
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