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Z Fisch und Fleisch S
= . . . . =
g Poisson et Viande Vegetarische und vegane Gerichte <
§ s 2 . . é_‘
>y’< Turbach-Geschnetzeltes an Rahmsauce mit Plats végétarien et végane >‘§<
>§; Vorspeisen / Entrées Steinpilzen und Pflumli, R6sti und Marktgemuse é:z
>(\< Emincé de veau a la Turbach aux bolets, Spaghetti Dolce Vita >:,2
{( Gemischter Salat mit Sauce hach Wahl prune, rosfi et Iiig%g)es dumarche Spaghetti Dolce Vita ZE-
>2 Salade mélée et sauce & choix ) 27.00 ;é
>\5< 13.00 Wienerschnitzel . o QZ
Z . . ) mit Speckkartoffeln und Gurken-Dill Salat Risofto mit Arfischocken =
QD Heidi Salat mit Blattsalaten, Fetakdse, ; : Risotfo aux artichauts =4
>’— M la Buchwei Escalope de veau viennoise S
>§ v @ u%zécléfsc?ﬁe:fcomwoe’rléin aux pommes de terre au lard 26.00 @
Z ik . . =
§< Salade ,,Heidi" Feuilles de salade, mozzarellq, ef salade aux Cig%%mbres alraneth Quinoa-Burger mit Avocodo',‘ Mango Sauce >_:f<
>,«'< fromage feta, sarrasin et tomates cerise ) und Pommes Frites aus SUsskarfoffeln §
R 19.00 . Burger au quinoa avec avocat, sauce a la é(
>7'< Schweinsbratwurst von mangue et pommes de terre douces frites ;
>§ Niedergegartes Ei ¥ Markus Sprenger personlich hergestellt 23.00 i(
= ¢  auf Bumenkohl-Triffel Piree und Pilzen Lwiebelsauce und Pommes Frites oder ROsfi Z:’<
L{ CEUf cuit & la basse température . sSaucisse de pclirc rotie Vegane GemUse Ravioli im Safranteig =
N Purée de chou-fleur aux fruffes et champignons abriquee par Markus Sprenger Ravioli aux légumes en pate de safran végan «
z< 14.00 Sauce aux oignons ef pommes frites ou rosti 27.00 ;.
= 25.00 ) <
Z . ) >
S Tataki vom Rind , , Mango-Kokos Curry Z
z mit Mandarinengelee und Wakame Salat GOLFHOTEL Hamburger mit Pommes Frifes mit Yumetofu aus Winterthur und Reis *x
S : Hamburger ,, GOLFHOTEL" Pommes frit ) =
= Tataki de boeuf amourger., ormmes mres Curry a la mangue et coco =
;\:< a la gelée de mandarine et salade wakame 25.00 avec Yumetofu de Winterthur et riz 2
§< 33.00 Schweizer Zanderfilet an Safransauce 27.00 };2
2z KartoffelpUree und Spargel =
Z . . . 3
>§ Berg E%gdgsglee”'fg:e’ Sggsggr]:lznllsenou Filet de sandre Suisse et sauce au safran % ‘:‘2
> - " >
>g Viande des Grisons, jambon cru, Purée de pomme453d§)7‘erre et asperges ?2
Z fi d’'al t rebibe d'lsena : =
<L romage d’'alpage e i U Z
zZ 27.00 Gebratener Schottischer Lachs mit Buttersauce Desserts/ Desserts @ >§
>§>< Im Golfhotel gerd&ucherter, Schottischer Lachs mif Spinat, Champignons und Karfoffelgnocchi ,é(
= ’ ! olike . ~ .

S Toast, Meerettichschaum und Dill-Senfsauce  >CUMoN @ Ecosse rofi @ la sauce au beurre bianc Orangencreme im Crépe Suzette Mantel mit 2
)= } ; . Avec epinards, champignons : < : =
Z Saumon d’Ecosse fumé maison, of anocchi de bommes de ferre - _knusprigem BlGtterteig i >
2K, toast, mousse au raifort et g 3500 Créme a I'orange en manteau de Crépe &
;{‘( squce a I'aneth et moutarde % Suzette et crousﬁlﬁn(;(;je Pate feuilletée ?(
Z 29.00 . =
?_ﬂ'\( Schweizer Spargeln aus Saillon . Meringue Barengraben =
= mit Rohschinken umwickelt Swiss Gourmet «Grand Cru» Meringue Bdrengraben <
S mit Jakobsmuscheln und Orangensauce 13.00 %
% Asperges Suisse de Saillon enrobées de jambon cri Unsere Halbpensionsgdste kdnnen das «Swiss . =
% Schokolad t Tobl =
2 Coquille St. Jacque et sauce a I'orange Prime Meat Grand Cru» mit Beilagen Ihrer Wahl, chokolagenmousse mit [oblerone =
> M hocolat au Tobl S
.-.:3 34.00 gegen einen Aufpreis von CHF 25.00 bestellen. ousse duc O1C4003 aulobierone z
z;; Nos clients en formule demi-pension peuvent : ;Q
S choisir la viande Suisse GOU(meT Boeuf (« Grand Cru » ¥ Eiskaffee «Golfhotel « g
X , afé glacé ,, 2
Z% avec accompagnements a votre choix moyennant Café alacé . GOLFHOTEL" ¥
>2 % un supplément de CHF 25.00 12.00 é
S ' Z
& Rindsfilet / Filet de boeuf P/ Sphare von schokolade. Z
Z 29.00 pro 100 gr. ¥ Jironen Cromble. Vanieeis . =
§< Zitronen Crumble, Vanilleeis und é
Z Rinds Entrecéte / Enfrecote de boeuf heisse und gewUrzte Apfelsauce >>
>§ 23.00 pro 100 gr. La sphere au chocolat, creme de pomme §<
<< Suppen / Potages verte, crumble au cifron, glace vanille et >é(
Z.; Kalbskotelette / Céte de veau sauce chaude de pomme épicée =
>§< Barlauch SUippchen 23.00 pro 100 gr. 17.00 %
& Velouté a I'ail des ourses S
>§ 14.00 Lammekotelette / Cotelette d’agneau Eff
& 22.00 pro 100 gr >
e : . Z
Z:; Franzdsische, gratinierte Zwiebelsuppe mit % >$f
>\:f Brotchips Beilagen / Garnitures ’@
Z< Soupe a I'oignon gratinée et chip de pain Pro Beilage / par garniture E,(
z 14.00 7.00 &
g Glace & Sorbets /Glaces & sorbets >:/<
>_.v< GemUsebouillon mit Pilzen, Spinat und Risotto, Kartoffelgratin, Rosti, Pommes Frites, GemUse ] >§
>§ Schweizer Yumetofu aus Winterthur Risotto, gratin de pomme de terre, résti, Vanille, Schokolade, Karamell, Mokka, X
Z Bovuillon de légumes aux champignons, pommes frites, légumes Erdbeere, Doppelrahm-Meringue, -
Z Epinards et Yumetofu de Winterthur Cheesecake-Heidelbeeren, Himbeere, S
>§< 14.00 Bearnaise-, Pfeffersauce oder Kréuterbutter Zwetschge, Zitrone, Mango, Passionsfrucht Z
Z Sauce béarnaise, poivre ou beurre aux herbes Vanille, chocolat, Creme double-Meringue, =
>§ Cheesecake-myrtilles, caramel, X
{2 café, fraise, framboise, ?(
Z;) Herkunft der Zutaten quetsche, citron, =
>§< Kalbs-, Rinds- und Schweinefleisch aus der Schweiz mangue, fruit de la Passion é<
2
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Lammfleisch aus Schottland & Wild aus Polen und Spanien
Tofu aus der Schweiz

' Signature Dish Golfhotel @ Vegetarisch

” Vegetarisch &Vegan

Den Nahrungsmittelabféllen schenken wir grésste Aufmerksamkeit und
servieren bewusst nicht zu grosse Portionen. Selbstverstandlich bieten wir lhnen

gerne einen Nachservice ohne Zuschlag an.

Uber Zutaten in unseren Gerichten die Allergien und / oder Intoleranzen auslisen
kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer

Donnerstag Mittag, 21. Mdrz 2024

Pro Kugel / par boule 4.00
Mit Rahm / Chantilly 1.80
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Scherenschnitt von: Regina Martin
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